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ENTRANTES / ENTRANTS / STARTERS / ENTREES / VORSPEISEN / 3AKYCKU

“Anchoas con pan de cristal con tomate (precio por unidad) 2,30 €
Anxoves amb pa de vidre amb tomaquet (preu per unitat)

Anchovies and crystal bread with tomato (price per unit)

Anchois et pain de cristal a la tomate (prix a I'unité)

Sardellenfilets an Kristallbrot mit Tomate (Preis pro Stiick)

AHYOYCbI C KXPYCTaAbHbIM» XA€HOM, HaTEpPTbIM TOMaTOM (LLeHa 32 LUTYKY)

Ensalada César de pollo, anchoas, picatostes y queso Parmesano 11,50 €
Amanida César amb pollastre, anxoves, crostonets i formatge parmesa A E 2

Caesar salad with chicken, anchovies, croutons and Parmesan cheese

Salade César au poulet, anchois, crolitons et parmesan D

Caesar Salad mit Huhn, Sardellenfilets, CroGtons und Parmesankase
Canar «Llesapby ¢ KypuLel, aHYOYCaMu, KpYTOHaMU U cbipom «[lapmesaH»

Sinfonia de ensalada fresca de verano, brotes y flores de temporada 11,50 €
Simfonia d’amanida fresca d’estiu, brots i flors de temporada

Symphony of fresh summer salad, buds and seasonal flowers

Symphonie de crudités frais d’été, de pousses et de fleurs de saison

Sinfonie mit frischem Sommersalat, Sprossen und Blumen der Saison

CuMbOHUA U3 CBEXKErO AETHEroO CaAaTa, POCTKOB U CE30HHbIX LIBETOB

“Ensalada fresca de brotes y frutas con salsa ligera de yogurt, coco y jengibre 12,00 €
Amanida fresca de brots i fruites amb salsa lleugera de iogurt, coco i gingebre Al E

Fresh salad of buds and fruit with a sauce of light yogurt, coconut and ginger

Salade fraiche de pousses et de fruits avec sauce légére au yaourt, a la noix de coco et au gingembre
Frischer Sprossen-Obst-Salat an einer leichten Yoghurt-Sauce mit Kokos und Ingwer

CBexMIN caaaT ¢ pocTKamu U GPyKTaMM MOA AETKMM COYCOM M3 MOrypTa, Kokoca U MMBUps

“Mit-cuit de pato con salsa de higos y gelatina de Moscatel 16,00 €
Mit-cuit d’anec amb salsa de figues i gelatina de Moscatell A

Duck mi-cuit with fig sauce and muscat jelly

Foie gras mi-cuit avec sauce aux figues et gelée de Moscatel

Foie Gras mi-cuit mit Feigensauce und Gelee vom Muskat

Dya-rpa cpeAHe FOTOBHOCTU C COYCOM U3 MHXKMPA U KEAE U3 MycKaTa

Tataki de chuleta del norte marinada 16,50 €
Tataki de costella del nord marinada ...E.
Tataki of marinated northern veal chop
Tataki de cote de veau du nord marinée

Mariniertes Beef Tataki aus dem Norden
TaTaku U3 MapMHOBAHHOMN TEAATUHDI

Diio de tartares de salmén y atiin con huevas de salmén 16,50 €
Duo de tartars de salmé i tonyina amb ous de salmo . B. .
Salmon tartare and tuna tartare with salmon eggs

Duo de tartares de saumon et de thon avec des ceufs de saumon
Duo aus Lachs- und Thunfischtatar mit Lachsrogen
«Ay>T» TapTapoB 13 AOCOCS U TyHLIA C MKPOM AOcoCs
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Tartar de solomillo de ternera 18,50 €
Tartar de filet de vedella )
Veal sirloin steak tartare

Tartare de filet de boeuf

Rinderfilet-Tatar

TapTap u3 ¢puae TeAATUHBI

Jamoén Ibérico de Bellota con pan de cristal con tomate y aceite de oliva 22,00 €
Pernil ibéric de gla i pa de vidre amb tomaquet i oli d’oliva %,
Acorn-fed Iberian ham and crystal bread with tomato and olive oil

Jambon ibérique de Bellota et pain avec de la tomate et de I'huile d’olive

Jamon Ibérico de Bellota an Kristallbrot mit Tomate und Olivenol

Mbepuiickas BETYMHA U3 MsACA CBUHEMN, OTKOPMAEHHDIX KEAYASMU, U «XPYCTaAbHbINY» XA€H C TOMATOM U OAMBKOBbIM MacAOM

Vieiras sobre lecho de crema de calabaza y crujiente de panceta Ibérica 15,00 €
Vieires sobre llit de crema de carbassa i cruixent de cansalada ibérica U
Scallops on a bed of cream of pumpkin and crispy Iberian pancetta =
Coaquilles Saint-Jacques sur un lit de créme de citrouille et croustillant de lard ibérique

Jakobsmuscheln auf Kiirbiskompott mit knusprigem iberischem Speck

Mopckue rpebelukn Ha AOXKe U3 Kpema U3 TbIKBbl C XPYCTALLMM MOEpUIMCKMM BEKOHOM

Rissotto de ceps al azafran con parmesano

Risotto de ceps al safra amb parmesa

Mushroom risotto with saffron and parmesan

Risotto de champignons au safran avec du parmesan
Steinpilz-Risotto mit Safran und Parmesan

PusoTTo ¢ 6oposukamu, WwadpaHom u cbipom «lMapmesany

Tabla de Humus, tofu y tabulé con verduritas 10,50 €
Taula d’hummus, tofu i tabule amb verduretes E
Hummus, tofu and vegetable tabbouleh platter =

Planche de hummus, tofu et taboulé aux légumes n

Platte mit Hummus, Tofu und Gemtse-Taboulé
AccopTu u3 xymyca, Tody 1 Tabyae c oBoLaMu

Ensalada de ricula y espinacas con frutos secos y queso de cabra 10,50 €
Amanida de ruca i espinacs amb fruits secs i formatge de cabra =
NENE

Rocket and spinach salad with nuts and goat’s cheese

Salade de roquette et épinards avec des fruits secs et du fromage de chévre
Rucola-Spinat-Saltat mit Trockenfriichten und Ziegenkase

CaAaT 13 pyKKOAbI U LUMMHATA C OpeXaMu, CyXOdpyKTaMu U KO3bMUM CbIpPOM

Salteado de verduras frescas caramelizadas y Sitake con aceite de sésamo 10,00 €
Saltat de verdures fresques caramel flitzades i Sitake amb oli de sésam ..B.
Stir-fry of caramelized fresh vegetables and shiitake with sesame oil

Poélée de légumes frais caramélisés, Shiitake a I'huile de sésame

Frisches sautiertes, karamellisiertes Gemiise und Shiitake mit Sesamol

ACCOpTH U3 CBEXMUX O6KAPEHHBIX KAPAMEAM3OBAHHbIX OBOLLIEM
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PASTA / PASTA / PASTA / PATES / PASTA / BAIOAA U3 MACTbI

Salteado de raviolis rellenos de alcachofa con tomate fresco y hierbas aromaticas 12,70 €
Saltat de raviolis farcits de carxofa amb tomaquet fresc i herbes aromatiques

Sautéed ravioli stuffed with artichoke with fresh tomato and herbs

Sauté de raviolis farcis d’artichauts avec tomate fraiche et herbes aromatiques

Sautierte Raviolis mit Fiillung aus frischen Tomaten und aromatischen Krautern

O6xapeHHble PaBUOAU C HAYMHKOM M3 APTULLOKOB CO CBEXMM TOMaTOM M apOMaTUYECKMMM TPaBamMm

Pappardelle en salsa de frutos del mar 12,50 €

Pappardelle en salsa de marisc

Pappardelle in seafood sauce
Pappardelles a la sauce aux fruits de mer
Pappardelle mit Meeresfriichtesauce
MannapaeAe B coyce U3 MOPEMNpPOAYKTOB

SOPAS / SOPES / SOUP / SOUPES / SUPPEN / CyTIlbl
Sopa de pescado y marisco 9,50 €

o do e A
Soupe de poissons et de fruits de mer c

Fisch-Meeresfriichte-Suppe
Cyn u3 pbibbl U1 MOPENpOAYKTOB

Crema de tomate con nube al aroma de albahaca 7,50 €
Crema de tomaquet amb nuvol a 'aroma d’alfabrega =
Cream of tomato with a blob of cream flavoured with basil

Créme de tomate et nuage au basilic

Tomatencremesuppe mit aromatischer Basilikum-Wolke

Kpem-cyn 13 Tomarta ¢ Myccom ¢ apomaTtom 6asmamka
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MARISCO A LA PLANCHA / MARISC A LA PLANXA / GRILLED SEAFOOD
FRUITS DE MER A LA PLANCHA / GEGRILLTE MEERESFRUCHTE MOPEMPOAYKTbI HA TPUAE

Mejillones
Musclos
Mussels
Moules
Miesmuscheln

Cigalas

Escamarlans
Norway lobsters
Kaisergranaten
Hopeexckue omapsl

Gamba roja
Gamba vermella
Red prawns
Crevettes roses
Rote gamba
KpacHas KpeseTka

PESCADOS / PEIXOS / FISH / POISSON / FISCH / BAIOAA U3 Pblbbl

Lomo de bacalao confitado sobre timbal de tomate caramelizado al aroma de tomillo
Llom de bacalla confitat sobre timbal de tomaquet caramel flitzat a I'aroma de farigola
Crystallized cod loin on a timbale of caramelized tomato flavoured with thyme

Filet de morue confite sur lit de tomate caramélisée et aromatisée au thym

Kandiertes Kabaljau-Filet auf karamellisiertem Tomatentliirmchen mit Thymianaroma

DuAe Tpecku KOHPU Ha TUMBaAe U3 KapaMEAM3OBaHHOrO TOMaTa C apOMaTOM TUMbsIHA

Suprema de merluza de palangre a la plancha
Suprema de llug de palangre a la planxa

Grilled longline hake supreme

Supréme de merlu de palangre a la plancha
Gegrilltes Seehechtfilet aus dem Riickenstiick
Cionpem 13 MepAy3bl FpUAb

Medallén de rape a la plancha con salsa ligera al “all cremat”

Rap a lall cremat amb suquet

Monkfish (anglerfish) with sizzled garlic and sauce

Bau droie (lotte) a Iail brilé et sauce

Seeteufel mit gerostetem knoblanch und sobe

MeaaAbOH U3 MOPCKOro YEpTa C AErKUM COYCOM B CTUAE “UOKEHOro YecHoKa”

Lomo de atin rojo sobre salteado de verduritas

Llom de tonyina vermella saltejat sobre saltat de verduretes
Tuna steak over vegetable medley

Filet de thon sur un sauté de petits légumes

Geschnetzeltes von der Thunfischlende auf sautiertem Gemiise
®DuAe TyHLA Ha AOXKe U3 OBXKapeHHbIX OBOLLEN

Lenguado Francés a la plancha
Llenguado frances a la planxa
Grilled French sole

Sole meuniére a la plancha
Gegrillte Seezunge aus Frankreich
®paHuysckas kambaaa rpuAb

: Salsas a elegir: Romesco, mayonesa o "all i oli"

Romesco

Salses per triar: Romesco, maionesa o allioli romesco B n

i Choose your sauce: Romesco, mayonnaise or alioli (garlic mayonnaise)
i Sauces au choix : romesco, mayonnaise ou aioli

! Saucen zur Auswahl: Romesco, Mayonnaise oder “Aioli”

i Coyc Ha BbIGop: <PoMeckoy, MaitoHes MAM KAAMOAMY
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Mayonesa

“All i oli”
T

\
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CARNES / CARNS / MEAT /VIANDE / FLEISCH / BAIOAA U3 MACA

Costillar de ibérico marinado braseado a la miel y mostaza

Costellam iberic marinat i brasejat amb la mel i mostassa

Iberian braised ribs marinated in honey and mustard

Cote de porc ibérique marinée et braisée au miel et a la moutarde

Marinierte iberische Schweinerippe aus dem Ofen an Senf und Honig

Pebpa nbepuitckoit CBMHbM MapUHOBAHHbIE U MPUTOTOBAEHHBIE HA YFASIX C MEAOM U FOpUMLIEN

Muslo de pollo de “pagés” relleno de setas confitado en su jugo

Cuixa de pollastre de pages farcida de bolets confitada en el seu suc

Free-range chicken thigh stuffed with mushrooms and glazed in its juice

Cuisse de poulet de basse-cour farcie de champignons confits servie dans son jus
Karamellisierte, mit Champignons gefiillte Hahnchenkeule ,,Pagés*

OKOpPOYOK AEpPEBEHCKOM KYpULLbl, $apLUIMPOBaHHbIN FpUbaMM, TyLLEHbIH B COBCTBEHHOM COKY

Magret de pato con “fiocchi” de pera y reduccién de naranja dulce
Magret d’anec amb “fiocchi” de pera i reduccié de taronja dolga

Magret of duck with pear-stuffed fiocchi pasta and a sweet orange reduction
Magret de canard avec fiocchi aux poires et réduction d’orange douce
Entenbrust mit ,,Fiocchi* aus Birnen an siiBer Orangensauce

YTuHas rpyaka ¢ $pbOKKM C rpyLUeit U COYCOM U3 CAAAKOTO arneAbCuHa

Paletilla de cordero cocida a baja temperatura al aroma de romero

Espatlla de xai cuita a baixa temperatura amb aroma de romani

Low-temperature roasted lamb shoulder with rosemary

Epaule d'agneau cuite a basse température au romarin

Gediinstete Lammschulter mit Rosamarinaroma

AonaTka 6apallKa, MpUroTOBAEHHAs MPU HU3KOM TeMMepaType, C apOMaTOM pO3MapuHa
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CARNE A LA BRASA / CARN A LA BRASA /| CHARCOAL-GRILLED MEAT

VIANDE A LA BRAISE / FLEISCH VOM GRILL / MACO, MPUTOTOBAEHHOE HA YIAAX

Chuletas de cordero brasa

Costelletes de xai a la brasa

Grilled lamb chops

Cotelettes d’agneau grillées a la braise

Lammbkoteletts vom Grill

KoTAeTbl Ha KocTouke U3 Msica Hapalilika, MPUrOTOBAEHHbIE HA YTASX

Solomillo de ternera
Filet de vedella

Veal sirloin steak

Filet de boeuf
Rinderfilet

Duae TeAaTUHDI

Chuletén de buey (min. 2 pax.) - Por encargo

Precio por persona / preu per persona / price per person / prix par personne / preis pro person / LieHa Ha NepcoHy
Mitjana de bou (minim 2 pax) - Per encarrec

T-bone steak (min. 2 pax.) - To order

Céte de beeuf (min. 2 pers.) - Par ordre

Steak vom Ochsenfleisch (Mind. 2 Pers.) - Im auftrag

CrelMk 13 Msica BoAa (MMH. 2 nepcoHsl) - Noa 3akas

Chateaubriand de ternera clasico (min. 2 pax.)

Precio por persona / preu per persona / price per person / prix par personne / preis pro person / LieHa Ha NepcoHy
Chateaubriand de vedella classic (minim 2 pax)

Classic beef Chateaubriand (min. 2 pax.)

Chateaubriand de veau classique (min. 2 pers.)

Klassisches Chateaubriand (Mind. 2 Pers.)

Kaaccuyeckuit WwatobpuaH 13 TEAATUHDBI (MMH. 2 NEPCOHbI)

i Salsas a elegir: roquefort, pimienta, café de Paris o chimichurri argentino
i Salses per triar: rocafort, pebre, Café de Paris o Chimi-churry

i Choose your sauce: Roquefort, pepper, Café de Paris or Chimi-churry

Saucen zur Auswahl: Roquefort, Pfeffer, Café Paris oder Chimi-churry

i Coyc Ha Bbi6op: «Pokdopy, ¢ nepuem uan «Kade ae Mapuy, Chimi-churry

Aas

Roquefort Pimienta Chimi-churry

Café de Paris

Todos nuestros precio tienen el LV.A. Incluido.
Tots els nostres preus tenen I'IVA inclos.
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All prices include VAT

Tous nos prix sont TTC.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.
Bce Hawm ueHbl BkaovaroT HAC
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